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Wipper Breze.
mit Butter 2

My croissant is better than yours.
Französisches Croissant mit „Beurre d‘ Échiré AOP“

(tagesfrisch, nur solange der Vorrat reicht)

Lenôtre Natur 2,9

BarTatar gepimpt mit Kittseer Marille 3,9

Belgischer Nuss-Nougarcreme (au chocolat) 4,2

BARTATAR Frühstücks Stullen.
Gouda | Parmesan | Prosciutto Cotto | Trüffelcreme 9

Sucuk | Cheddar | Pickels | Schnittlauch-Dipp 8

Avocado | Urtomate | Basilikum-Frischkäse | Beete | Kresse 10

BARTATAR Bowls. 
Açaí Bowl 10

Brombeerpüree | Granola | Chiasamen | Kokos |Beeren

Getreide-Crunch | pflanzlicher Joghurt 

Passionsfrucht Bowl 10

Karamellisierte Banane | Passionsfrucht | cremiger Joghurt

weiße Kuvertüre | Granola | Beeren-Getreide-Crunch | salted Caramel

essen

instagram: @nui_kempteninstagram: @nui_tagesbar

Guten Morgen Bar Tatar
- bis 14 Uhr -

Wipper Breze
Butterbreze  2

mit mildem Bergkäse  3.5

mit Italienischem Crudo  3.5

mit gek. Kräuterschinken  3.5

mit Salami Milano  3.9

mit gek. Käuterschinken & mildem Käse  4.5

mit Italienischem Crudo & mildem Käse  4.5

mit Salami Milano  mildem Bergkäse  4.9

Croissant mit „Beurre d´ Échiré AOP“
Lenotre Natur  2.9

mit Kittseer Marille  3.9

mit Belgischer Nuss-Nougatcreme (au Chocolat)  4.2
„Crunchy“ (aus dem Waffeleisen) mit Belgischer Nuss-Nougatcreme  

und frischen Erdbeeren  5.2

Special  

ab 17 
Uhr  

Apero 
nach W

ahl  

& Tata
r Bite

 

9.00
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Bowl´s & Früchte 
Acai Bowl

Pflanzlicher Joghurt | Crunchy Granola 
frische Beeren | Goji-Beeren | Chiasamen | Kokosraspel

Brombeer-Acai-Püree |Erdnussbutter  11.9

Bar Tatar Bowl 
Heumilch Joghurt | karamellisierte Banane | Passionsfrucht 

Granola | frische Beeren | Crunch  11.9

frischer Obstsalat  8.9

frischer Obsalat mit heumilch Joghurt und Granola  12.9

Klassisches Frühstück „Etagere“ 
Salami Milano | gekochter Kräuterschinken 

italienischer Landschinken | Crudo | Heumilch Bergkäse 

Brie | Frischkäse | Butter | Bio Landei im Glas mit Hollondaise 

Heumilch Joghurt mit frischen Früchten | Vegane Marmelade 

 Ofenfrisches Brot | frisch gepresster Orangensaft 0,1

1 Person  16

2 Personen  30

3 Personen  44 
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Egg Benedict BT Style  
English Muffin | 2 Bio Onsen-Eier 

Sauce-Hollandaise | Baby Spinat   10.9

mit gekochtem Schinken  + 2

mit Räucherlachs  + 4

mit schwarzem Trüffel  + 5

+ ½ Avocado  + 3.5 

Toast & Simit
Sucuk Toast | Sucuk | Cheddar | Feta| Gouda 

Gurke | Schnittlauchcreme  8

Simit | Bio Landei | Avocadocreme | Feta | Sucuk 

Gurke | Hollandaise  13.9

Fluffige Pancakes 
frische Früchte & Beeren | Ahornsirup  11.9

frische Beeren | belgische Nuss-Nougatcreme  11.9

karamellisierte Banane | Nüsse | Karamellsauce  12.9
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Mahlzeit  Bar Tatar
- ab 11.30 Uhr -

BT Manufaktur Pasta 
Butter | Parmesan  7.9

leicht getrüffelter Butternage |Parmesan | Basilikum  9.9

„alla Vodka“ Tomatensauce | Basilikum | Burratacreme  8.9

„alla Bolognese“ | Parmesan  10.9

Tomaten-Chorizo-Sauce | Panko | Parmesan  9.9

Flamingo Futter (Knackiger Salat) 
Knackige Salatbowl mit Gedöns | Bunt & Sau Lecker | frisches Brot  9

-mit Räucherlachs  15.9

-mit gekochten Kräuterschinken  12.9

-mit Italienischem Landschinken  12.9

-mit gekochten Kräuterschinken & mildem Bergkäse  14.9

-mit italienischem Landschinken & Brie  14.9

 

Wahlweise mit 

-Tomaten-Balsamico-Dressing

-Wasabi-Yuzu-Dressing

-Mango-Dressing
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Tatü Tatar 
Rindertatar | Brioche | Bio-Eigelb 

Schnittlauchcreme | Kresse |Radieschen  14

als „Bite“  4

Rindertatar | Brioche | Bio-Eigelb 
Schnittlauchcreme | Kresse | schwarzer Trüffel  17

als „Bite“  5

Hot Macaron
Macaron | dunkle Schokolade | bestes Olivenöl | Fleur de Sel 5.9

Macaron | Salted Caramel | bestes Olivenöl | Fleur de Sel 5.9


